Guden Sffpetit Lo

Unsere Empfehlungen

Lillet Wild Berry
Lillet blanc — Schweppes Wild Russian — geeiste Waldbeeren
0,251 590 €

,Durstloscher” alkoholfrei
Rhabarbersaft | Minze | Holunder | Limettel Soda
0,251 5,90 €

Prisecco ,,Rosenzauber” alkoholfrei
Manufaktur Jorg Geiger

0,25 | 4,20 €
Rosé
Weingut Klumpp, Baden
0,25 | 5,20 €

Trollinger trocken
Staatsweingut Weinsberg
0,25 | 5,90 €

Schafer’s Frihlingsment

Knackiger Rucolasalat an Hausdressing
Parmesanspane | Roher Schinken vom Landschwein aus Schafer’s Hofmetzgerei

Siedfleisch vom Michaelsberger Bio-Angusrind an Meerrettichsauce
Bio-Marktgemiise | Bio-Bratkartoffeln | Preiselbeeren

Mousse von der dunklen Schokolade
marinierte Friichte

Menupreis 31,20 €



Guden. Attt et

Knackiger Rucolasalat an Hausdressing
Parmesanspane | Roher Schinken vom Landschwein aus Schafer’s Hofmetzgerei

Kleiner Salatteller mit Bio-Rohkost- und Bio-Blattsalat | Niisse und Kerne

Schaumsiippchen von Karotte und Ingwer | gebratene Riesengarnele
Sahnehaube

Barlauchcremesuppe mit Streifen vom Raucherlachs

Tagliatelle in getriffelter Sahne
Rucola | Parmesan

Bunte Salatplatte

mit Bio-Rohkost- und Bio-Blattsalaten | vitaminreiche Garnitur
wahlweise mit

gebratenen Putenbruststreifen

gebratenen Roastbeefstreifen

gebratenen Waldpilzen

Siedfleisch vom Michaelsberger Bio-Angusrind an Meerrettichsauce
Bio-Marktgemiise | Bio-Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren

Michaelsberger Zwiebelrostbraten vom Angusrind
Bio-Gemiuise vom Markt | hausgemachte Bio-Spatzle

Geschmorte Lammhaxe vom Michaelsberg an Balsamico-Jus
mediterranes Schmorgemise | Rosmarinkartoffeln

Schmorbraten vom Michaelsberger Bio-Angusrind
Friihlingsgemuise | hausgemachte Bio-Spatzle

Gebratenes Kotelett vom Michaelsberger Landschwein
David’s Pilzpfanne | Rosmarinkartoffeln

Gebratenes Filet vom Seeteufel
mediterranes Friihlingsgemiise | Pestotagliatelle
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