Frohe Weihnachten bei

SCHAFER’S

auf dem Michaelsberg

Liebe baste,
wir freuen uns, Euch auf dem Michaelsberg begriilen zu dirfen.

Wir laden Euch herzlich dazu ein, Euch von unserem Team verwihnen zu lassen
und einen festlichen Tag bei uns zu geniefen.

Wir wiinschen Euch einen angenehmen Aufenthalt
auf dem Michaelsberg!

Eure Familie Schafer und das Landrestaurant Team




Unsere Empfehlungen

ZUM APERITIF

Lillet Vive "!2
Lillet Blanc | Tonic Water | Birnenscheibe | Zimt

0.2al b.30 €

Aperal Spritz 17

Aperaol | Sekt | Soda | Orange
0251 .30 €

Hausmarke Cuvée trocken mit hausgemachtem Glithweinsirup
Sektkellerei Schloss Affaltrach
0l 2,20

Martini Bianco
011 490 €

ALKOHOLFRE

.Lhampagner Bratbirne” alkoholfrei

Manufaktur Jirg Geiger
0ll 420 €

Schifer”s ,Weihnachtstrunk”

Orangensaft | Apfelsaft | Spekulatiussirup | Soda | Orangenscheibe | Apfelspalten
031 040 €

Weihnachtsmenii

Feines Siippchen vom Kése und Bio-Lauch®
Kracherle | Sahnehaube

Lartes Ragout vom heimischen Wild
hausgemachte Brezelknidel | geschwenkte Krautersaitlinge | Preiselbeeren

Hausgemachter Apfelstrudel
lauwarme Vanillesauce

3430 €

/'B1O DE-0KO-006 Allergenkennzeichnung: Glutenhaltiges Getreide= A, Krebstiere=R, Ei=C, Fisch=D0, Erdnuss=E, Soja=F, Milch & Laktose=[,
: Deutsche Landwirtschaft | Schalenfriichte=H, Sellerie=L, Senf=M, Sesam=N, Lupinen=P. Sulfite=0, Weichtiere=R



Vorspeisen und dalate
Kleiner Salatteller ®"" V' 2,30 €

Bio-Rohkost- und Bio-Blattsalate | geristete Kerne

wahlweise kombinierbar mit

Feiner Wildpastete mit Walnissen & Feigen an scharfem Sauerkirsch-Chutney +6,00 €
Kirbispraline mit Ziegenkase und karamellisierten Walniissen +0,00 £
Rinderkraftbriihe vom Michaelsberger Bio-Angusrind 6,90 €

hausgemachte Suppeneinlage

Feines Siippchen vom Kése und Bio-Lauch® ¥ 6,90 €
Kracherle | Sahnehaube

Vegetarisch
Tagliatelle an Parmesan-Sahnesauce *© v (2,90 €
Kiirbisspalten | karamellisierte Walniisse | glacierten Maronen
Hausgemachte Servietten-Brezelkniidel an Pilzragout "¢V (390 €
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Hauptgerichte

Michaelsberger Zwiebelrostbraten vom Black Angus *©'? 2370 €
Bio-Gemiise vom Markt | hausgemachte Bio-Spétzle

Filet Wellington - Rinderfilet, Schinken, Duxxeles, Blatterteig®® ' ° 2980 €
Rotkraut | Macaire-Kartoffeln

Filetrahmpfinnchen vom Angusrind mit Waldpilzen®5'° 2080 €
Rosmarinkartoffeln

Lartes Ragout vom heimischen Wild mit Rahmpilzen* & 2180 €
Bio-Rotkraut | hausgemachte Brezelkniidel | Preiselbeeren

Gebratenes Filet vom Lachs "° 2170 €

Bio-Gemiise vom Markt | Parmesannudeln

Dessert

Schéfer”s Weihnachtsdessert 8.al €
Dreierlei sifie Versuchungen - lassen Sie sich iberraschen!

Hausgemachter Apfelstrudel 6,90 €
lauwarme Vanillesauce

Gemischtes Eis * ° 420 €
3 Kugeln | Schokolade | Vanille | Erdbeere

| Kugel Eis *° [.a0 €
| Kugel Sorbet 190 £
mit Schlagrahm +0,70 €
Michaelsberger ,Nusskuss *° 4720 €
| Kugel Nusseiscreme | Baileys | Schlagrahm

Affogato al caffe *° 3.60 €

| Kugel Vanilleeiscreme | Espresso
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Fiir unsere kleinen Gaste

Tagliatelle Bolognese* -* 920 €
Hackfleischsauce vom Bio-Angusrind | Tagliatelle
Kinderschnitzel *© 940 €

wahlweise mit Pommes Frites oder hausgemachten Bio-Spitzle

Hausgemachte Bio-Kinderspitzle* ' ? 480 €
David”s hausgemachte Bratenjus

Kinderpommes mit Ketchup oder Mayo v 4al €

Kerzenschein ¢ Tannenhduft,
+ YW rote Backen, Kalte Luft.

Glockenlauten, Kinhderlachen,
Apfel, Wein ¢ slige Sachen.

Das Christkind ist sChoh hicht mehr weit,
es beschert uns eine gluckliche Zeit.

LLasst uns freuen ¢ besinnlich sein,
der 2auber der Weihnhacht
macht uns alle wieder Klein.

____________________________________________________
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Alkoholfreie Getranke

031 0al
Naturtriiber Apfelsaft von eigenem Bio-Streuobst 4720 € all0 €
Saft pur 4720 € all €
Orangensaft | Johannisbeernektar | Maracujasaft
Rhabarbersaft | Traubensaft
Saftschorle 3.20€ 40 €
Softdrinks SI0E 4BOE
Sinalco Orange | Spezi”®"| Coca-Cola 22"
Titronenlimonade ‘| Schweppes Bitterleman
Schweppes Bingerale " | Schweppes Tonic Water
Coca Cola zern -8 3I0E
Teinacher Gourmet Mineralwasser 0al 0,751
medium | still 370 € a.40 £
Teinacher Genusslimonade
Litrone naturtriib oder Johannisbeer-Holunder
0,33l 3.30 €
Schifer”s ,Durstlischer”
Rhabarbersaft | Minze | Holunder | Limette | Soda
0.3l 9,70 €
Riere
vom Fal 031 05l
Distelhéuser Pils 3.30 €
Distelhduser Export * 30 € 390 €
Distelhéuser Landbier " 310 € A0 €
Radler *19 300 € 3.80 €
Paulaner Hefeweizen " 320 € 400E
Cola-Weizen 28 30 € A0 €
Hefe-Radler * " 310 € A0E
aus der Flasche
Distelhéuser Pils alkoholfrei 3208
Distelhiuser Naturradler * 390¢€
Paulander Hefeweizen alkohalfrei 390¢€
PaulanderHefeweizen Kristall 400E
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Weine il 0,251

Weillweine

Riesling O.b.A. | trocken 270 € 4 B0E
Weinbau Schenk, Gundelsheim

Grauburgunder Kabinett | trocken 3.80 € B.90€
Ukologisches Weingut Schafer-Heinrich, Heilbronn

Riesling -Stubensandstein- 3,60 € .90 €
Weingut Merkle

Riesling O.b.A. | feinherb S0 € 0,30 £
Ukologisches Weingut Schafer-Heinrich, Heilbronn

Muskateller - 3.20 € 0,60 £

Weingut Weibler, Siebeneich

Roséweine

Schwarzriesling WeiBherbst B.b.A. | halbtrocken 230 € 430 €
Weinbau Schenk, Gundelsheim

Finesse Rosé (.b.A. | trocken 3.80 € 140 €
Okologisches Weingut Schafer-Heinrich, Heilbronn

Muskattrollinger Rosé 0.b.A. | lieblich 3,60 € 630 €

Heilbronner Wartberg
Ukologisches Weingut Schafer-Heinrich, Heilbronn

Rosé -saignée- halbtrocken 3.a0 £ B.al €
Weingut Merkle
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011 025l

Rotweine

Trollinger mit Lemberger O.b.A. | halbtrocken 280 € 490 €
Weingut Schenk, Gundelsheim

Lemberger 0.b.A. | trocken 340 € 2,00 €
Weinbau Weibler, Siebeneich

Spitburgunder (.b.A. | trocken 3.a0 £ .60 €

Heilbronner Staufenberg
Ukologisches Weingut Schafer-Heinrich, Heilbronn

Blutsbande Auslese | trocken - im Holzfass gereift - 4B0 € 890 €
Cuvée aus Cabernet Mitos, Cabernet Dorsa und Acolon
Bio-Weingut Weinreuter, Leingarten

Lemberger ,S8" | trocken 4B0 € 890 €
Staatsweingut Weinsberg

Samtrot | trocken - im Holzfass gereift - 470 € 9,00 €
Bio-Weingut Weinreuter, Leingarten
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Heiligetréanke

Tasse Kaffee creme"

Espresso’ 220€
Espresso doppio A0€
Espresso Macchiato's 240 €
Cappuccino"® 340 E
Milchkaffee!t SA40E
Latte Macchiato"® SB0E
Heile Schokolade'® SB0E
Heile Schokolade mit Sahne®® 400
Glas Tee 290 €

Verdauerle (e 2 ¢l

Michaelsberger Mirabelle | Michaelsberger Obstbrand | Williams-Christ-Birnenbrand | Ouzo
Linie Aquavit | Zwetschgenbrand | Traubenbrand | Wodka Absolut | Baileys

3.al €
Michaelsberger Mirabellenbrand -im Barique gereift- 380 €
Edel-Williams-Christ-Birnenbrand aus dem Holzfass 410 €
Haselnussbrand SA0E
Himbeergeist SA0E
Likéire und Briinde von Armin Englert SBOE

Himbeere | Sauerkirsche | Quittenlikir | Krauterlikir
Blutwurz | Kréuterbitter

Ramazzotti 340 €

Jagermeister 310 €
Whiskey

Jamesan -Irish Whiskey- Triple Distilled® 640 €

Locke s -Irish Whiskey- Single Malt - 8 Jahre® 740 €

Tullamore Dew “ The Legendary * -Irish Whiskey- Triple Distilled® 2,80 £
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Die Familiengeschichte

Im Jahr 1921 ibernahmen August und Emma Schéfer aus Billigheim den Michaelsberg, um sich dort gine neue
Existenz aufzubauen.

Karl Schafer, der &lteste Sohn von Emma und August, heiratete, die in Markelsheim im Taubertal geborene,
Theresia Kleinhans und iibernahm 958 nach harten Kriegsjahren und Gefangenschaft den
landwirtschaftlichen Betrieb.

Da steinige Acker und Wiesen in der Landwirtschaft keine Existenz fiir eine Familie bot, legten Theresia und
Karl den Grundstein fiir die Gastronomie und erbauten eine Gaststitte mit Fremdenzimmer.

Viele Jahre spater - 1979 - gab es zum ersten Mal deutsche Angusrinder auf dem Michaelsberg, die Karl
Schafer im eigenen Betrieb vermarktete und in der Gaststatte vielseitig anbot.
Der Hof begann zu wachsen. Es wurden viele Feste gefeiert - ob Hochzeit - Geburtstag oder Taufe...

Im April 1986 iibernahm Michael Schéfer den landwirtschaftlichen Betrieb und 1396 den Ferienhof.

[988 heiratete Michael Schafer, die in Schlierstadt geborene, Gerda Gramlich.
Auch deren Eltern, Theresia und Leo Gramlich, fihrten einen landwirtschaftlichen Betrieb.

Michael, der gelernte Winzer und Landwirt, erweiterte die Zucht der deutschen Angusrinder, sowie die Haltung
von Schwébisch-Hallischen Landschweinen. Zunachst wurde das Rindfleisch nur auf Bestellung vermarktet.

Im Jahr 2000 entschieden sich Michael und Gerda Schafer fir den tkologischen Landbau und eriffneten 2006
schlieRlich den Hofladen.

Durch grofe Nachfrage konnte sich die Landwirtschaft in Flache und Viehhaltung stark erweitern.

Im Sommer 2010 entschloss sich Familie Schafer zur Abrundung des Betriebes ein Restaurant zu eriffnen.
Es entstand 2011, Schafer”s Landrestaurant” mit tollen Miglichkeiten zum GenieBen, Verweilen und
Entspannen.

Der élteste Sohn Michael arbeitet, seit er die Ausbildungen zum Metzger und Koch abgeschlossen hat, im
elterlichen Betrieb. Er unterstiitzt in der Kiiche, in der Landwirtschaft und wo es sonst eben an Arbeitskraft
fehlt. Die Tochter Stephanie machte eine Ausbildung zur Hotelfachfrau, war einige Jahre in der Schweiz und
|eitet seit ihrem Abschluss des Betriebswirtes an der Heidelberger Hotelfachschule nun den
Veranstaltungsbereich des Restaurants. Martina, die jiingste der drei Kinder unterstiitzt das Serviceteam im
Restaurant und hat im September 2019 ihr Studium begonnen.

Wir freuen uns, auf schine Feste und erlebnisreiche Tage!
Eure Familie Schafer und das ganze Schifer”s Team



