I'rithstuck

Naturjoghurt L Fruchtjoghurt | Trockenobst | Nusse
Obstsalat | Gemuse

Musli L Cornflakes | Bircher Musli
Réucherfischplatte mit Sahne-Meerrettich
Wurstspezialitaten aus Schéfer’s Hofmetzgerei
Késeplatte | Trauben | Nusse

Butter  Marmelade (| Schokocreme

Ruhrei | gekochte Eier

Wirstchen aus Schafer’s Hofmetzgerei

Verschiedene Ofenbaguettes | groBe Auswahl an Brotchen

Bauernbrot

00 Uhr

Bio-Apfelsaft vom eigenen Streuabst | Filterkaffee

| -
T,

Suppe & Vorspeise

Cremesuppchen von der Bio-Karotte und Bio-Ingwer - vegan
Bio-Blatt- und Rohkostsalate

gertstete Kerne

Zweierlei Dressing

Mediterranes Anti-Pasti vom Bio-Gemuse mit

Schafskase und Oliven

Ofenfrisches Baguette

Haupigang

Schmorbraten vom Michaelsberger Bio-Angusrind

panierte Schnitzel vom Hahnchen
Medaillons von der Schweinelende
Gefullte Cannelloni

Bio-Gemuse vom Markt

RahmpilzsoBe | Burgunderjus

von 10

hausgemachte Bio-Spatzle | Pommes frites

Dessert

hausgemachtes Mousse von der Valrhona Schokolade

Vanilleeis aus der Eisschale
mit heiBen Himbeeren

sonntagsbrunch, 04, Januar 2026
00 -1

Pro Person: 49,80 € | Kinder von 6-12 Jahre: 30 € | Kinder von 3-5 Jahre: 15 €| Preise ohne Getranke (4
Schéfer’s auf dem Michaelsberg | Michaelsberg 3 | 74831 Gundelsheim | 06263/45071 | info@schaefers-michaelsberg.de



