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Vorspeise

Bio-Blatt- und Rohkostsalate mit gerösteten Kernen

Joghurtdressing | Hausdressing

Nudelsalat mit Datteln, knusprigem Speck, Walnüssen und Parmesan

winterliches Bio-Anti-Pasti

Ziegenkäsetaler mit Bio-Birnen-Tomaten-Chutney 

‘S

Hauptgang
Würste aus Schäfer’s Hofmetzgerei | vegane Bratwürste

Gesmokte Spareribs vom Michaelsberger Bio-Angusrind

Steaks vom Michaelsberger Bio-Angusrind

Schweinebauch vom Michaelsberger Strohschwein

Buffalo-Wings

Lachsfilet mit feinen Kardamon-Orangen-Aromen 

Gegrillter Schafskäse mit Honig-Apfel-Glasur

winterliches Bio-Grillgemüse mit karamellisierter Bio-Schwarzwurzel

Bunte Bio-Backkartoffel | Onion-Rings

Dessert
Vanille- und Walnusseis aus der Eisschale mit heißen Himbeeren

Mousse von der Valrhona-Schokolade

hausgemachte Dips

Barbecue | leichte Aioli

Chili-Mango-Sauce | Karamell-Walnuss-Butter 

Senf | Ketchup

Ofenfrisches Wurzelbrot

ab 17:00
Uhr

Pro Person: 49,90 | Kinder 6-12 Jahre: 30,00 € | Kinder 3-5 Jahre: 15,00 € |  Getränke nicht im Preis inbegriffen
Schäfer´s auf dem Michaelsberg | Michaelsberg 3 | 74831 Gundelsheim | 06269/45071 | info@schaefers-michaelsberg.de

einfach
genießen!


