3

—

—
=

P\
—

="
=

n%?
Immer von 18:00-22:30 Uhr

() TERMINE____,




Q
g

s

JJJ\”

Mediterranes Grillbuffet

Auswahl knackig frischer Bio-Rohkost- und Blattsalaten
Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto | Schéfer’s Kartoffelsalat
Nudelsalat | bunter Bohnen-Salat
Anti-Pasti mit Schafskase und Oliven
Wurzelbrot
Dips - Barbecue | Tomaten-Chili Salsa | Curry-Mango | leichte Aioli

Grillspezialitaten
vom Michaelsberger Bio-Angusrind
vom Michaelsberger Landschwein
vom Gefliigel
vom Fisch
vom Kase
vegane Bratwurst
dazu mediterranes Grillgemise | Champignons-Pfanne
pikante Backkartoffeln

¥

Mousse von der Valrhona-Schokolade
Panna cotta mit Fruchtspiegel
hausgemachtes Eis in der Eisschale

Preis pro Person 49,80 €
zzgl. 3,00 € fir Live-Musik

Kinder 6-12 Jahre 30,00 €
Kinder 3-5 Jahre 15,00€
Getranke nicht inbegriffen
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Griechisches Grillbuffet

Auswahl knackig frischer Bio-Rohkost- und Blattsalaten
Griechischer Bauernsalat | Feta-Paprika-Creme

Calamari-Ringe mit Skordalia-Creme
Griechische Anti-Pasti-Platte mit gefiillten Weinblattern & Paprika,
Oliven, gegrillten Pepperoni
Knoblauchbaguette | Wurzelbrot
Dips
Tzatziki | Baba-Ganoush | BBQ-Sauce

Bifteki vom Michaelsberger Bio-Angusrind
Souvlaki-SpieRe vom Landschwein
Hahnchenbrust in mediterraner Krauter-Marinade
gegrilltes Gyros vom Landschwein
gegrilltes Lachsfilet
vegetarisches Moussaka — griechische Lasagne mit Aubergine und Kartoffel

Gemuiise-Pfanne | griechischer Tomaten-Reis | Chips

Griechischer Joghurt mit Honig & Walniissen
Malaga-Eis und Zitronensorbet in der Eisschale

Preis pro Person 49,80 €
zzgl. 3,00 € fir Live-Musik

Kinder 6-12 Jahre 30,00 €
Kinder 3-5 Jahre 15,00€
Getranke nicht inbegriffen
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Amerikanisches Grillbuffet

Auswahl knackig frischer Bio-Rohkost- und Blattsalaten
Parmesandressing | Crodtons | Speck
Cole-Slaw | Maccaronisalat | Bohnensalat
Onion-Rings | Chilli-Béllchen
Dips - Barbeque | Curry-Mango | Garlic-Onion

Spareribs vom Michaelsberger Angusrind
Leicht gerduchertes Brisket vom Angusrind
Schweinebauch im Western-Style vom Michaelsberger Strohschwein
~Jerk Chicken“ scharf-fruchtig marinierte Hdhnchenbrust
karamellisiertes Lachsfilet
vegane Grillwirste

UI&kartoffeIpommes | Maiskolbchen | Potatoe Wedges

Panna Cotta mit Frucht-Spiegel
Salty-Caramel-Schokoladen-Eis mit Popcorn
Fruchtsorbet aus der Eisschale

Preis pro Person 49,80 €
zzgl. 3,00 € fir Live-Musik

Kinder 6-12 Jahre 30,00 €
Kinder 3-5 Jahre 15,00€
Getranke nicht inbegriffen
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