NIKOLAUSBRUNCH

SONNTAG, 06. DEZEMBER 2026
VON 10:00 - 14:00 UHR

Friihstiick

Naturjoghurt | Fruchtjoghurt | Trockenobst

Obstsalat | Gemuse

Musli | Cornflakes | Bircher Musli

Réucherfischplatte mit Sahne-Meerrettich
Wurstspezialitaten aus Schafer’s Hofmetzgerei

Késeplatte

Butter | Marmelade | Schokacreme | Honig

Ruhrei | gekochte Eier

Wrstchen aus Schéfer’s Hofmetzgerei

Verschiedene Ofenbaguettes | groBe Auswahl an Brétchen
- Bauernbrot | Hefezopf Suppe & Vorspeise
Crémesuppchen vom Bio-Hokkaidokurbis

Bio-Blatt- und Rohkostsalate

Kartoffelsalat

Bio-Apfelsaft vom eigenen Streuobst | Filterkaffee

gerostete Kerne | Walnusse

Zweierlei Dressing

Ofenfrisches Baguette

Hauptgang

Schmorbraten vom Michaelsberger Bio-Angusrind

Geschnetzeltes vom Hahnchen in Pilzrahmsauce

Wildragout mit Preiselbeeren

Dessert

hausgemachtes Lebkuchenmousse

Winterlich geftllte Cannelloni

Bio-Gemuise vom Markt mit Rahmwirsing
Rahmpilzsauce | Burgunderjus

hausgemachte Bio-Spétzle | hausgemachte Serviettenknadel _
: - Vanilleeis aus der Eisschale

mit lauwarmen Kirschen

4

Pro Person: 52 € | Kinder von 6-12 Jahre: 32 € | Kinder von 3-5 Jahre: 17 €| Preise ohne Getranke
Schéfer’s auf dem Michaelsberg | Michaelsberg 3 | 74831 Gundelsheim | 06269/45071 | info@schaefers-michaelsberg.de
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