
Kräftige Waldpilz-Consommé
 mit Steinpilzravioli 

Wildschweinschinken und gebratener Bio-Kürbis 

auf Wildkräutersalat an Walderdbeerdressing

Waldmeistersorbet auf Sekt

 als fruchtig-frische Einstimmung auf den Hauptgang

Hauptgang vom Buffet 

Rosa gebratener Hirschrücken, am Buffet tranchiert 

 Zart geschmorte Haxe vom Reh

 Cognacsauce und Preiselbeeren 

 Burrata-Ravioli in Trüffel-Sahne-Sauce und Bio-Kirschtomaten

dazu

 hausgemachte Steinpilzknödel

 bunte Bio-Backkartoffeln

Bio-Brokkoli-Kürbis-Gemüse

 bunte Bio-Vicchy-Karotten

Waldspaziergang

Walderdbeere | Schokolade  | Pistazie

Reservierung
erforderlich

Pro Person: 64,90 €
Kinder von 6-12 Jahre: 42 € | Kinder von 3-5 Jahre: 21 €

 Preise ohne Getränke
Schäfer´s auf dem Michaelsberg | Michaelsberg 3 | 74831 Gundelsheim | 06269/45071 | info@schaefers-michaelsberg.de

Wild & Wald
Freitag, 16. Oktober 2026

von 18:00 - 22:00 Uhr
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