Freitag, 06. November 2026
Freitag, 13. November 2026
gemeinsamer Beginnn um 18:00 Uhr

Schafer’s Winter-Aperitif

mit und ohne Alkohol

GruB aus der Kiiche
Géanseschmalz mit Bio-Zwiebel und Bio-Apfel | frisches Bauernbrot
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Consommeé vom Ochsenschwanz

hausgemachtes Wildmaultdschle
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Ganse - Tacos
Bio-Feldsalat | gezupfte Génsebrust | Camembert | Buttermilchdressing

Knusprig gebratene Gansebrust und Génsekeule
Bio-Rotkraut | hausgemachte Semmelknddel | Génsejus | glacierte Maronen

Rouladen vom Michaelsberger Bio-Angusrind
hausgemachte Bio-Spatzle mit Haselnussschmelze

Ravioli mit Butternutkiirbisfiillung in feiner Krautersauce
Bio-Kirbisspalten | Cranberrys | Walniisse | Ziegenkdsecrumble
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hausgemachter Apfelstrudel
Vanillesauce | eiskaltes Nougat
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	Gänse-Schmaus
	Freitag, 06. November 2026
	Freitag, 13. November 2026
	gemeinsamer Beginnn um 18:00 Uhr
	APERITIF
	Schäfer´s Winter-Aperitif

	MENÜ
	Gruß aus der Küche
	Consommé vom Ochsenschwanz
	Gänse - Tacos
	VOM BUFFET
	Knusprig gebratene Gänsebrust und Gänsekeule
	Rouladen vom Michaelsberger Bio-Angusrind
	Ravioli mit Butternutkürbisfüllung in feiner Kräutersauce
	hausgemachter Apfelstrudel
	Preis pro Person inkl. Aperitif  69,80 €




